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GUT ESSEN UND G’'SCHEID FEIERN
DAS IST PAULANER’S AN DER SCHLACHTE

Seit 1998, direkt an der Weser gelegen, ist das Paulaner’s an der
Schlachte ein Bier- und Speiselokal nach Miinchner Lebensart mit einem
der schonsten Biergarten Bremens. Frei nach dem Motto ,Leben und
leben lassen” erleben Sie bei uns eine besonders frische Gemitlichkeit,
die echt bayrischen PAULANER Biere, die vielseitige Speisekarte mit
Spezialitdten aus der nord- und stiddeutschen Kiiche.

Ob jung oder alt, Familie oder Firma, Biergarten- oder Radlerfans,
die beliebten Paulaner’s Saisonangebote, Aktionstage und taglich
wechselnden Mittagsgerichte lassen kaum einen Wunsch offen.

Wir lieben es, Ihre Gastgeber zu sein und freuen uns auf Sie!
Herzlichst, Ihr Paulaner’s Team

JORG KLOSE

WOHLFUHLEN UND GENIESSEN

Damit Sie sich bei uns und mit uns kulinarisch rundherum wohlftihlen,
erwartet Sie ein besonderer Service.

Sie mochten lhr Essen zum Mitnehmen?
Wir bieten Ihnen alle Portionen auch zum Mitnehmen
in unserer praktischen Paulaner’s-Mehrweg Box an.

Sie wollen etwas Neues probieren?

Die beliebtesten Gerichte unserer Gaste.

Kennen Sie unsere EdelweiBportionen?

Bei ausgesuchten Gerichten bieten wir Ihnen eine kleinere Portion
um 2,50 € glinstiger an. Achten Sie einfach auf das Edelwei3-Logo
in der Karte.

English
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Leiden Sie unter Allergien oder Unvertraglichkeiten?

Die Legende zu den Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie auf der '|
letzten Seite. Bilder in dieser Karte sind Serviermuster. E



GRUNZEUG
{JiS(h und kno\ckiq

“\ HEIDI'S BERGBAUERN SALAT

Rucola | roter Mangold | Feldsalat | Rémersalat | Rote Bete |
Radieserl | Gurke | Kurbiskerne, ., | Rostkartoffeln, |
KUrbiskern—BaIsamico—DressingJ.yLeyh‘k € 15,90

“\ ANNI’S CAESAR-SALAT

Roémersalat | Kirschtomaten | Parmesangl Cashewkerne |
Cro(tons, | Parmesan-Krauter-Dressing
Wirtshaus Brotayfyg’hyk & Butter € 15,90

SALATE WAHLWEISE MIT fur je zzgl. € 3,90

GEZUPFTES GRILLHENDLFLEISCH__
ZIEGENFRISCHKASE,

VEGANE ,CHICKERIKISTREIFEN*
GEBRATENE CHAMPIGNONS_

cdgja |

We

VEGETARISCH

& VEGAN
{i)w jeo\em wa$ dabei!

3 \\ALLGAUER KASESPATZLE

Hausgemachte Spétzleaycygl Bergkase,, | geschmolzene Zwiebelng |
hausgemachte Réstzwiebeln, € 15,50

GEBRATENEN CHAMPIGNONS, +€3,90

TIROLER SPECK, ,, +€2,50

W) SUDTIROLER GEMUSE-PICCATA NEW

Aubergine und Zucchini im Parmesanmantel_| Babyspinat |
Sardische Knopfnudeln_ in Tomaten-Oregano-Sud |
Kijrbiskernéle,hy € 20,90

k

\\ SCHICKERIA ,HENDL* PFANNE VE4AN
Vegane ,,Chickerikistreifen“ayf | Rahmsauce |
Champignons | Lauchzwiebeln | Wirtshaussalat |
Kl‘eriskern—BaIsamico—DressinngLe,hyk € 20,90

WAHLWEISE MIT
Hausgemachte frische Spétzlea’c’g oder veganen Kartoffelrostis,



WIRTSHAUS KLASSIKER

Wiadhlen Sie bitte lhre Kartoffelbeilage dazu aus...

3 € WIESNTELLER NEW

Knuspriger Schweinsbraten vom Oldenburger Landschweinj |
Salvator Starkbiersauce, | Krautsalatij € 14,50

3% OMA’S KNIPPTELLER

Kross gebratene norddeutsche Spezialitat bestehend

aus Schweinefleisch, Rindfleisch, Hafergrutze,, , |

milde Gewiirzgurke, , | Apfelkompott, € 14,50

2,11

ORIGINAL MUNCHENER LEBERKASC‘j

Aus der Miinchener Traditions Metzgerei Vinzenz Murr |
Spiegelei aus artgerechter Freilandhaltung | Develey Original
Muinchner WeiRwurstsenf € 13,50

3/€ BREMER ROSTBRATWURSTE

8 Rostbratwirste von unserer Fleischerei Hemmerling3y4,&f‘g!u
Salvator Starkbiersauce, | frisches Sauerkraut, , . |
hausgemachte Réstzwiebeln_; € 13,50

» WAHLEN SIE IHRE KARTOFFELBEILAGE

SCHMANKERLN

Wadhlen Sie bitte lhre Kartoffelbeilage dazu aus...

STALLGEFLUSTER

3 Filetmedaillons vom Oldenburger Landschwein im Stdtiroler Schinkenspeckmantel
Champignon—Lauch—RahmgemUseg | Gemisestroh € 23,90

238 |

RUMPSTEAK MIT ALMWIESEN-KRAUTERBUTTER

250 g gegrilltes Rumpsteak* | selbstgemachte Almwiesen-Krauterbutter |
Wildkrauter Salat | Dressing aus eichenfassgereiftem ApfeI—BaIsamico—EssigJ.,I € 26,90

FRANZI'S DEFTIGES BRATENPFANDERL

Y Rinderrouladezysy&j | Knuspriger Schweinsbraten vom Oldenburger Landschweinj |

Haxenfleisch, ., | Salvator Starkbiersauce, | frischer Apfelrotkohl € 20,50

2,34

RINDSROULADE “HAUSFRAUEN ART*

Klassische Rindsroulade mit Speck, Gurke, Zwiebeln
frischer Apfelrotkohl € 19,50

\
e
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| Rouladensauce

2,38 1,2,3,11,g,i,jl

PAULE’S PANNFISCH

Gebratenes Duett vom Fang des Tagesayg | Sem‘schaumsauceLg | Gurkensalat“ € 18,90

hig
e
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BRAUHAUS GULASCH

Saftiges Gulasch von Rind und Schweinaygyj,I | Zwiebeln | Champignons |
Wirtshaus Salat mit Hausdressing“ € 20,90

MUNCHNER WIRTSHAUSHAXE

Krosse, 24 Stunden zart gegarte Schweine-Schinkenhaxe | Salvator Starkbiersauce
frisches Sauerkrautw oder frischer Apfelrotkohl € 20,90

FUR ZZGL. € 3,50 JE BEILAGE (

KARTOFFELKNODEL

mit Butter-Semmelbrosel-Topping ag

BRATKARTOFFELN

mit geschmolzenen Zwiebelng

POMMES FRITES

auf Wunsch mit Develey Tomaten Ketchup &
Develey Pommes Saucej

LAUWARMER KARTOFFELSALAT,

mit frischen Radieserln

RC')STKARTOFFELNg +WIRTSHAUS ART*

mit gestoBenem Pfeffer, Meersalz und Krautern

KARTOFFELSTAMPF

mit zerlassener Butter und Petersilie

ROSTI NUGGETS, ,KROKETTEN®

in Ol ausgebackene Kugeln von Réstiteig

HAUSGEMACHTE KARTOFFELROSTIS

in Ol ausgebackene, handgefertigte Kartoffelrostis,,

LAUWARMER KARTOFFEL -GURKENSALAT

* Alle Angaben ausgehend vom Rohgewicht




SCHNITZEL

WAHLEN SIE IHR SCHNITZEL AUS...

HENDL SCHNITZEL

Panierte Hahnchenbrust ca. 250 g*a,c’g aus nachhaltiger Aufzucht
aus dem Oldenburger Land € 15,90

3 € SCHWEINE-SCHNITZEL

Paniertes Schnitzel ca. 200 g*, ., vom Schwein
aus dem Oldenburger Land € 13,90

3/€ KALBS-SCHNITZEL
2 panierte Schnitzel vom Kalbsriicken ca. 200 g*a’cqg € 18,90

W) VEGAN-SCHNITZEL VEGAN
100 % vegan | 100 % Weizenprotein | unvergleichliche 8

Knusperpanade | 2 Sttick, ca. 200 g*a,f € 14,90 z \

SCHNITZEL

..NACH GEWUNSCHTER ART...

MUNCHNER ART +€3,50

Zitrone | Wirtshaus Salat mit Hausdressing“

JAGER ART +€4,50

Champignonrahmsauceg | Wirtshaus Salat mit Hausdressing“

HOLSTEINER ART +€4,50

Spiegelei | milde Gewlrzgurke und DiIIgurkenlyzys‘m

ALMWIESEN ART + € 4,50

Sauce HoIIandaiseacig | GemUse der Saisong

ORIGINAL WIENER ART + € 3,50

Zitrone | kaltgerthrte Preiselbeeren

.UND IHRE KARTOFFELBEILAGE + € 3,50 JE BEILAGE

R(5$TKART0FFELNg +WIRTSHAUS ART*

mit gestoBenem Pfeffer, Meersalz und Krautern

KARTOFFELSTAMPF,

mit zerlassener Butter und Petersilie

ROSTI NUGGETS ,KROKETTEN"

in Ol ausgebackene Kugeln von Réstiteig

HAUSGEMACHTE KARTOFFELR@STISa’i

in Ol ausgebackene, handgefertigte Kartoffelrostis
LAUWARMER KARTOFFEL-GURKENSALATJ.
KARTOFFELKNODEL

mit Butter-SemmerrC)seI-Toppingayg

BRATKARTOFFELN,

mit geschmolzenen Zwiebeln

POMMES FRITES

auf Wunsch mit Develey Tomaten Ketchup & Develey Pommes Saucej

LAUWARMER KARTOFFELSALAT,

mit frischen Radieserln




HEISSGETRANKE

Bayrische Kalfeekultur bedeutet
erstklassige Qualitat aus traditioneller
éenussriis{'ung, die lhnen die bayriSche
Lebensart heiff naher bringt.

KAFFEE CREME BECHER € 3,50
,BAVARIA MELANGE" TASSE € 2,90
CAPPUCCINO €3,90
ESPRESSO, €2,90
DOPPELTER ESPRESSO, € 3,60
MILCHKAFFEE € 4,20
LATTE MACCHIATO € 4,60
LATTE MACCHIATO € 4,80

Mit Aroma: Vanille | Karamell | Haselnuss,

IRISH COFFEE ,BAVARIAN STYLE" € 6,90

Kaffee Créme mit Penninger Whiskey - Bavarian Finish
und leicht geschlagener Sahne

BECHER HEISSE SCHOKOLADEg € 3,90
mitSahneg
GROSSES GLAS EILLES TEE € 3,50

Darjeeling | Earl Grey | Ostfriesen Mischung |
Sommerbeere | Assam | Griiner Tee | Apfel | Rotbusch |
Alphuttenkrauter | Pfefferminze | Kamille

H NAS qu ﬁ(k* !

J

SUSSES

TOBLERONE MOUSSE

c,f,g,h,a
auf Espresso—Martini—Schaumgp | Minze €8,90

ESPRESSO AFFOGATO

Espresso, | Vanille Eiscreme aus der El Mundo Eis-Manufakturcyg €5,50

RESI'S KIRSCH-SCHNITTE

,SCHWARZWALDER ART* VE4GAN

Schokoladenbiskuit_ | Schlagobers (Schlagsahne) | Kirschkompott |
1 Kugel Kirschsorbet | Minze € 8,90

KAISERSCHMARRN

Hausgemachta’cygl Mandelsplitter | Rosinen, | Puderzucker €7,20

KAISERSCHMARRN-PFANDERL

»FAMILY STYLE“ | AB 3 PERSONEN
Hausgemachta’c’gl Mandelsplitter | Rosinen, | Puderzucker p.P.€ 6,90

WARMER APFELSTRUDEL
Warmer Apfelstrudel_| Schlagsahneg €7,20

SELBST GEKOCHTE VANILLESAUCE | fiir je zzgl. € 1,50

ESPRESSO-MARTINI-SCHAUM, ,
APFELKOMPOTT,
APRIKOSENKOMPOTT,
KIRSCHKOMPOTT,
ZWETSCHGENKOMPOTT,

VANILLE EISCREME |
SALTED CARAMEL EISCREME_,
KIRSCHSORBET fiir je zzgl. € 2,00









